
Cornetje vouwen  (140910)

 Omschrijving: 
Een cornetje is een velletje vetvrij papier of bakpapier dat u vouwt tot een klein puntzakje. Hierin 
gaat een beetje chocolade of glazuur.

 Aandachtspunten
Het maken van een cornetje vraagt enige oefening. 

 Benodigdheden:
Knip een vel vetvrij papier of bakpapier tot de afmeting driehoek, A=18 cm, B= 29,5 cm  Dit valt 
binnen de maat van een vel A4 papier. Knip uit een A4 volgens Figuur A twee cornetjes.

 Techniek omschrijving: 
 Zet je linker duim op punt “D” 
 Draai met je rechter duim punt Y naar punt  Z
 Leg punt E over het verkregen zakje naar punt F
 Schuif nu het punt E over F heen naar boven toe, zodat er een scherp puntje ontstaat.
 Vouw punt E naar binnen toe in het verkregen puntzakje en vouw het strak aan.
 Het cornetje is klaar
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 Tips
 Je kunt ook decoreren met glazuur: meng 5 delen poedersuiker met 1 deel eiwit; 3 min. Laten 

staan en dan even doorroeren.

 Techniek filmpje:
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